
Zapraszamy architektów do udziału w konkursie na
wykonanie wizualizacji przestrzeni gwiazdkowej restauracji
Mercato zlokalizowanej w 5-gwiazdkowym hotelu Hilton
Gdańsk, wyróżnionej w Przewodniku Michelin 2024.
Naszym celem jest stworzenie przestrzeni, która przeniesie
gości w kulinarną podróż – pełną smaków, aromatów 
i tradycji, odzwierciedli wyjątkowy charakter miejsca, jego
lokalizację, zachwyci Gości oraz spełni najwyższe
standardy światowej gastronomii.
Jeśli w Twoim projekcie tradycja spotka nowoczesność, 
a estetyka nawiąże do hanzeatyckiego dziedzictwa miasta – 
to konkurs właśnie dla Ciebie!

REGULAMIN KONKURSU 

GWIAZDKOWĄ RESTAURACJĘ
ZAPROJEKTUJ

Rekomendacja czerwonego
przewodnika Michelin 2024.

ARTYSTYCZNIE |  INNOWACYJNIE |  NIETUZINKOWO
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MICHELIN GUIDE KARTA ZGŁOSZENIOWA

https://mercatorestauracja.pl/wp-content/uploads/2024/08/HILTON-Regulamin-konkursu.pdf
https://mercatorestauracja.pl/wp-content/uploads/2024/08/HILTON-Regulamin-konkursu.pdf
https://guide.michelin.com/mt/en/pomerania/gdansk_2403599/restaurant/mercato-1210104
https://mercatorestauracja.pl/wp-content/uploads/2024/08/Zalacznik-nr-2-karta-zgloszenia.pdf


MERCATO BRANDBOOK 
Mercato to kulinarny duch hanzeatyckiej
historii Gdańska w stylu fine dining. 

CZYTAJ WIĘCEJ
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HANZA | XVII  W. |  GDAŃSKIE TARGI |  KULINARIA

WNĘTRZAMENU

https://mercatorestauracja.pl/wp-content/uploads/konkurs-michelin-2024/Mercato-Branding.pdf
https://drive.google.com/drive/folders/1YjQWHcTiah4zpAnHo6kmGwGMFw3gVSRB?usp=sharing
https://mercatorestauracja.pl/menu/


Z restauracją Mercato związany od wielu lat. 
Wcześniej pełnił stanowisko zastępcy szefa kuchni, 

a od czterech lat dowodzi zespołem Mercato.
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szef kuchni

Wyróżnienia

Dominik Karpik 

Największą satysfakcję daje mu praca nad menu degustacyjnym, 
czyli zabieranie gości w kulinarne spacery.

 
Swoją przygodę z profesjonalną gastronomią rozpoczął w 2005 r. 

Przez ponad 15 lat pracował z wieloma wspaniałymi szefami kuchni
wyróżnionymi gwiazdkami Michelin a także przez żółty przewodnik. 
Projekt Mercato zna od podszewki, gdyż przez wiele lat brał udział w

procesie jego tworzenia. 

Jego motto to:
„nie ma dobrego szefa kuchni bez zgranego zespołu

 i zgranego zespołu bez dobrego szefa kuchni”. 

Dorszowe Żniwa – I miejsce (dwukrotnie)
Festiwal Kuchni Dworskiej – I miejsce
Kulinarnego Pucharu Polski – III miejsce
Kulinarny Hermes – kategoria Restauracja Hotelowa’ 2023
Rekomendacja Michelin Guide’ 2024 

FINE DINING | ILUZJA | SMAK | TEATRALNOŚĆ | LOKALNOŚĆ
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IG: MERCATO

https://mercatorestauracja.pl/
https://www.instagram.com/dominikkarpik/
https://www.instagram.com/dominikkarpik/
https://www.instagram.com/mercato_gdansk/

