
Amuse bouche

Tatar wołowy z marynatami i lubczykiem 
Beef tartare with pickles and lovage
Machandel 2 cl

Consommé z pieczonych ziemniaków ze smażonym bakłażanem
Roasted potato consommé with fried eggplant

Intermezzo

Turbot z młodym groszkiem i pomidorami
Turbot with baby peas and tomatoes
Domaine Christian Moreau’18  A.O.C. Chablis 10 cl

Jagnięcina z młodą kapustą i puree z cebuli 
Lamb loin with young cabbage and onion puree 
Conti Capponi Piegaia’16  D.O.C.G. Chianti Classico 10 cl

Pre-dessert

Kukułka z lodami z adwokatu i sosem wiśniowym
„Kukułka” with advocaat ice cream and cherry sauce
Hennessy V.S Cognac 2 cl

Petits fours

Wszystkie ceny podawane są w polskich złotych i zawierają podatek VAT. / All prices are in Polish Zloty and include VAT.
Lista alergenów udostępniona na regale w restauracji. / Allergen list is available on shelving in main restaurant.


